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SAMSA BOREGI

1 kg yufka

1 kg yoQurt

2-3 dis sarimsak
sivl yag

Hazirlanisi:

Yufka, masanin Gzerine yayllir, yarisina sivi yag surtldr. Yufkanin yarisi, 6ne dogru getirilip, katlanir, tekrar sivi
yagla yaglanir. Yufkanin yuvarlak ucundan baglayarak, cok sikmadan yuvarlanir, rulo yapilir. 2 parmak
genigliginde, parcalara kesilir. Yaglanmig tepsiye;yan yana ve distan ice dogru siralanir. Béregin Uzeri sivi yag
ile yaglanip, isitilmig firnda Gzeri kizarana kadar pisirilir. Bu arada sarimsak dovdillip, yogurtla ve tuzla karigtirilir.
Borek firndan ¢ikar gikmaz, Uzerine sarimsakli yogurt dékildr. Uzerine bagka bir tepsi kapatilir, yarim saat
dinlendirilir

Not: Ben yerken Uzerine pul biber ilave ediyorum.

ML® Samsa igin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 04.03.2024
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