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SAMSA BÖREĞİ

1 kg yufka
1 kg yoğurt
2-3 diş sarımsak
sıvı yağ

Hazırlanışı:
Yufka, masanın üzerine yayılır, yarısına sıvı yağ sürülür. Yufkanın yarısı, öne doğru getirilip, katlanır, tekrar sıvı
yağla yağlanır. Yufkanın yuvarlak ucundan başlayarak, çok sıkmadan yuvarlanır, rulo yapılır. 2 parmak
genişliğinde, parçalara kesilir. Yağlanmış tepsiye;yan yana ve dıştan içe doğru sıralanır. Böreğin üzeri sıvı yağ
ile yağlanıp, ısıtılmış fırında üzeri kızarana kadar pişirilir. Bu arada sarımsak dövülüp, yoğurtla ve tuzla karıştırılır.
Börek fırından çıkar çıkmaz, üzerine sarımsaklı yoğurt dökülür. Üzerine başka bir tepsi kapatılır, yarım saat
dinlendirilir

Not: Ben yerken üzerine pul biber ilave ediyorum.

ML® Samsa için tıklayın

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 04.03.2024

© lezzetler.com tarif no:14881 • adı:Samsa Böreği • gönderen:nhlbay • indirme tarihi:22.05.2024 - 09:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/samsa-boregi-vt11481
https://tr.ml.md/samsa-vt446
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/samsa-boregi-14881.jpg
http://www.tcpdf.org

