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SAMSA BOREGI

1 kilogram un

1 tath kasidi tuz
Ik su

250 gram tereyagi
Stzme yogurt
Sarimsak

Hamurunu yapmak icin yarim paketten biraz fazla unu bir yogurma kabina alin. Unun ortasini agin ve kabin
ortasina tuzu ilave edin. Daha sonra yavas yavas Ilik su ilave edin.

Ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamur kulak memesi kivamina geldikten sonra Gzerine
temiz bir bez 6rterek 20 dakika kadar dinlenmeye birakin.

Daha sonra hamuru 2 esit pargaya ayirin. Hamurun yarisini alin. Diger yarisinin Gzerini 6rtlin ve kenarda
bekletin. Aldiginiz hamuru 8 beze olacak sekilde ayirin.

Kalan unu bezeleri acarken kullanmak Gzere masaya serpin. Bezeleri oklava kullanarak tabak biyUklGginde
agin.

Butln bezeleri actiktan sonra Uzerlerine énceden erittiginiz 125 gram tereyagini stiriin. Her bezeye bir yemek
kasiJ! olacak sekilde tereyadini bezelerle birlestirin.

Daha sonra her bezeyi kenarlarindan ¢ekerek biyUtin ve Ust Uste dizin.

Elde ettiginiz blylk hamuru iki kat dénddrerek rulo yapin. Yaptiginiz ruloyu uzunlamasina kesin. Bu iglemi
elinizdeki blytk hamur bitene kadar tekrarlayin. Hamurunuzun biyUkligine gére 4-5 adet rulo hamur elde
edeceksiniz.

Kestiginiz rulo parcasini iki yanindan ¢ekerek boyunu uzatin. Bu ruloyu iki parmak kalinhdinda dilimleyin.
Dilimleri 6nceden yagladiginiz firin tepsisine sirasiyla dizin.

Batdn bu islemleri bezeleri ayirirken kenari aldiginiz hamura da uygulayin.

Batln parcalari firin tepsisine dizdikten sonra eritilmis tereyadindan kalan yagi butin tepsinin tzerine ilave edin.
Tepsiyi 6nceden isitilimis 200 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Bu arada sarimsaklari rendeleyin ve
yogurtla karigtirin.

Sarimsakli yodurdu firindan ¢ikarttiginiz samsanin tGizerine bogluk kalmayacak sekilde dokin.

Daha sonra samsanin yogurdu ¢ekmesi icin ilik firina verin. 2-3 dakika firnda durduktan sonra sicak servis edin.

Not: Samsa "mantija me kos" manti bigiminde bir Arnavut béregidir.
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