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SAMSA BOREGI (OZBEKISTAN)

125 gram eritilip ilitilmig tereyagi
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi su

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Igi igin:

250 gram kiyma

2 adet patates

2 cay kasig1 kirmizi pul biber
2 cay kasig1 karabiber
Uzerine:

2 adet yumurta sarisi

Hagladiginiz patatesleri rendeleyip kiyma ile birlikte kavurun.

Uzerine baharatlari ekledikten sonra ocaktan alin ve béregdin i¢ harcinin sogumasini bekleyin.

Samsa hamuru igin; yag, sivi yag ve yogurdu derin bir kaba koyun. Su, tuz ve kabartma tozunu ilave edin.
Azar azar un ilavesiyle yogurun. Hamur kulak memesinden biraz daha sert oldugunda 1 saat kadar bekletin.
Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip pargalari elleriniz arasinda gay tabagi boyutlarinda agin.
Iclerine hazirladiginiz harci koyun. )

Hamurun kenarlarini yukari dogru buiziip tggen seklinde kapatin. Uzerlerine yumurta sarisi siirdikten sonra
Onceden isittiginiz 175 derece firnda pigirin.
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