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SAMOSA

Saniye Doldis

2 su bardagi un

2 corba kagsidi siviyag

1 ¢orba kasigi kuru nane, tuz
Yeterince su

I¢c malzeme:

3 adet haglanmig patates

1 cay bardagi konserve bezelye
1 ¢corba kasigi tereyagd

1’er cay kasig! tane kignig, zerdegal ve tane kimyon
2 adet ince kiyilmig sivri biber
Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Samosa hamuru igin un, siviyag, nane ve tuzu yogurun.

Suyu azar azar ilave ederek sert bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.
Merdane ile hamuru orta incelikte agip dikdértgen pargalar kesin ve her bir pargay! kiilah geklinde kivirin.
I¢i icin patatesi ¢atalla ezin. Igine bezelye ve tuz ekleyip karigtirin.

Tavaya aldiginiz tereyaginda kisnig, kimyon ve zerdegall hafifce kavurun.

Baharatlari slzerek yagi patatese katin.

Sivri biber ve tuz ekleyerek biitlin malzemeyi karistirin.

Hazirladiiniz ktlahlarin igine bu karigimi paylagstirin.

Kulahlarin agiz kisimlarini kapatin ve kizgin siviyagda kizartin.

Kagit havlu tzerine alip fazla yagini stizdurun.

Servis tabagina alip sicak olarak servis yapin.
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