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SAMOSA

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi kuru kekik
Su

Tuz

1 yumurtanin sarisi

Igi igin:

1 adet patates

1 adet kuru sogan
Yarim havug

1 yemek kasigi bezelye
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi toz kignig

1 cay kasigi toz zencefil
3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Sogan ve havucu peyzan dogruyoruz. Once havug sonra sogan olmak lizere sebzeleri zeytinyaginda
soteliyoruz. Bezelye ekliyoruz. Tuzlu suda haglayip ezdigimiz patatesleri ilave ediyoruz. Kisnis, zencefil,
zerdegal, tuz ve karabiber ekleyerek karigtiriyoruz.

Un, kekik ve tuzu karistiriyoruz. Su ilave edip hamuru yoguruyoruz. stregleyip 10 dakika bekletiyoruz. Dinlenen
hamuru ince bir sekilde agiyoruz.

I¢ harci hamurun igine yerlestirip muska seklinde katliyoruz. Hamurun ug¢ kisimlarini yumurta sarisiyla
yapistiriyoruz. Kizdirdigimiz yagda Samosa boreklerini kizartiyoruz.

Hamuru keserek servis ediyoruz.
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