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SAMOSA

Hamuru igin:

500 gram un

1 yemek kasidi kekik tohumu
Tuz

Su

Iciigin:

2 adet patates

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 su bardagi bezelye

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi zerdegal

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Sosu icin:

Yogurt

Kisnis

Unu ve kekik tohumunu derin bir kasede karistirin.

Tuzunu ilave edin.

Azar azar su ekleyerek yumusgak bir hamur elde edene kadar yogurun.
I¢ harci igin patatesi, havucu ve bezelyeleri haglayin.

Patatesi plre haline getirin, havuglari kiip kip dograyin.

Sogani yemeklik dograyin.

Sivi yadi tencerede kizdirip sodanlari yagda kavurun.

Baharatlari ve tuzu da ekleyip karistirin.

Patates puresini ilave edip harmanlayin.

Havug ve bezelyeleri de ekleyip sebzeleri ezmeden karistirin.

Hamuru silindir sekline getirip 1 parmak genigliginde kesin.

Her parcayi yuvarlak agip ortadan ikiye D seklinde kesin.

Kestiginiz yufkalara huni sekli verip ortasina hazirladiginiz hargtan koyun.
Agizlarini katlayarak sikica kapatin.

Sivi yagi derin bir tavada kizdirip bérekleri yagda kizartin.

Kignigli yodurtla servis edin.
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