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SAMOSA

1 adet kabak

1 adet sari dolmalik biber
1 adet havug

4 arpacik sogan

2 yemek kasigi yag

4 adet arpacik sogan

2 gr. toz kori

2 gr. pul biber

10 gr. haglanmig misir

20 gr. tavuk suyu

3 adet yufka

Kizartmak igin yeterince sivi yagi

Kabak, havug, biber ve sogani ¢cok minik kiipler halinde dograyin.

2 yemek kasi§i yagda tavada kizdirip, sirasi ile sogan, havug, biber ve kabagi 1-2 dakika araliklarla ekleyin.
Tavuk suyu ekleyin ve suyunu gekmesini bekleyin.

Icine koéri, misir ve pul biberi ekleyip, sogumasi igin kenara alin.

Yufkalari 4 parmak genisliginde seritler halinde kesip, bir ucuna sebzeli icten koyun ve her defasinda ¢apraz
tarafa yatirarak muska seklinde ti¢cgen borekler elde edin.(Dilerseniz sigara boregi seklinde de sarabilirsiniz)
Sivi yagda kizartin. Chilli sos ile servis yapin.
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