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SAMOSA

2 adet patates

1/2 gay kagigi kimyon

1 adet sogan

1 adet aci biber

1/2 su bardagi bezelye

1/4 cay kasigi garam masala
1/2 ¢ay kagigi kignis tohumu
1 cay kasigi limon suyu

2 adet yufka

1 yemek kasigi taze kignig
250 gr. margarin

1 tutam tuz

Patatesleri 20-30 dakika arasi haslayin.

Suyunu sliziip ¢atal ile ezin. 2 yemek kasigi yagi kizdirip soganlari, kimyonu, kisnis tohumunu, bezelyeyi ve tuzu
ekleyin. Patatesi, garam masalay, limon suyunu ve taze kignisi ekleyip karigtirin.

Yufkalar muska bdregdi sariyormus gibi serit halinde kesin ve kenarina patatesli bezelyeli harcindan 1-2 kasik
koyun.

Muska gibi sarip kenarlarini cok az su ile yapistirin. Kalan sana yagini kizdirip muskalari igine atip rengi altin
sarisi olana kadar pisirip servis edin.
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