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SAMOSA

Un, kekik tohumu ve tuz bir kapta harmanlanir. Azar azar su eklenip yogrulur. Uzerine nemli bir bez 6rtiiliip 20
dakika bekletilir. Igc malzeme icin siviyag tavada isitilir. Kimyon ve kisnis tohumlari;zerdegal, kirmizi tozbiber;
kiyilmig sivribiber ve maydanoz; haslanmis bezelye ile patates piresi eklenip karistirilarak pigirilir. Hamur rulo
haline getirilip 1 cm kalinlidinda dilimlenir. Her parga merdaneyle ince aglilir ve ortadan ikiye kesilir. Hamurlara
kilah sekli verilir. Iclerine hazirlanan malzeme paylastirilir. Kizgin siviyagda kizartilir. Sicak olarak servis yapilir.
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