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SAMGAK KIMBAB

https://koreyemek.blogspot.com

samgak kim 4 tane(bir paket icinde 20 tane var)
gimchi 100gr

pilav(bab) 2 kase

ton balik 1 tane

susam yag, tuz, susam

Piling suda haglanir. susam yag, tuz ve susami koyup karistirir. Kore marulla(Ttrkiyede Gin marul denir) yapilan
Gimchi'yi elle sikip sular atilir. tavada sivi yag koyup Gimchi'yi sotelenir. sonra Tonbaligi iyice suyunu atip
Gimchi'ye ilave eder. susam ve susam yag kuyun.

Uggen kap icerisine 6nce pilav, sonra Gimchi'yi ondan sonra tekrar pilavi konur. kapagi iyice basin. Kimi yere
koyun.

Kimi yere koyun. sonra pilavi konur..ondan sonra énce alti kisimi sonra yan kisimi kapatin. stiker ile yapistirin.
Kimbabin arkasinda kirmiz isaretle yazilan Danggimi parmakla agin.

Not: Gimchi olmasa sade Tonbaliklada yapa bilir. Kimbab icinde her hangi malzeme konulur.
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