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SAMBU KURABIYESI

1 paket pdr tereyagi

1 su bardagi ¢ekilmis Antep fistigi
1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 su bardag pirin¢ unu

Az tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
Yeteri kadar un

Teredi, yumurta ve pudra sekeri yogurma kabina atilir. Tel ¢irpiciyla neredeyse kopiirene kadar girpilir. Uzerine
cekilmig fistik eklenir. lyice bitlinlesene kadar karistirilir. Piring unu, kabartma tozu ve tuz ilave edilir. Son olarak
toplanana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Tam ortasina serce
parmak batirilarak oyuk yapilir. Tepsiye dizilir. 190 derece sicak firina surdltr. Yaklasik 12 dakika pisirilir.
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