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SAMBALLI TAVUK

MALZEMESI :

500 gr tavuk gdégsu,

3-4 defne yapragi,

2 bas sogan,

3 dis sarimsak,

250 gr sanbal (endonoz mutfaginin acili sosu)

HAZIRLANISI

Oncelikle tavuk gdgsiiniizii tavada 1sitilmig zeytinyaginda hafif kizartiyoruz, kizarmis tavuk goguslerini gikartip
ayni tavada rendelenmis sarimsak ve soganlari kavurup Ustiine ayirt edilmis tavuk goguslerini koyuyoruz.ve 250
gr sanbalin tamamini ilave ediyoruz ve defne yapraklarini da koyup Uzerine yarim su bardag su ilave edip 15-20
dk slire kadar pisiriyoruz. Piring pilavla birlikte servis yapiyoruz.
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