—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAMBALI TATLISI

1,5 yemek kasigi (50 gr) Bizim Yag
2,5 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi stizme yogurt

1 paket karbonat

10-15 adet tuzsuz fistik

Serbeti igin;

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Oncelikle seker, su ve limon suyunu bir tencereye alip kaynatarak serbeti hazirliyoruz ve sogumaya birakiyoruz.
Bizim Yag[?)i eritiyoruz ve ilinmaya birakiyoruz.

Yogurt ve sekeri mikser yardimi ile glizelce ¢irpiyoruz. Bizim Yag[?li ve geri kalan malzemeleri de ekleyip
homojen bir karisim olana kadar ¢irpiyoruz.

Kare genis bir borcama dokip, Uzerine fistiklari diziyoruz.

180 derece firinda Uzeri renk alana kadar pisiriyoruz.

Pisince firndan alip Gzerine sogumus olan serbeti déklyoruz.

Not: Sambali firindan ¢ikar ¢ikmaz soduk ya da ilik serbet ile serbetlemelisiniz ki tath serbeti glizelce ¢eksin.
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