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SAMBALI

Ayse Kizildemiroglu

1 Su Bardag irmik

1 Su Bardag@ Seker

1 Su Bardag@i Yogurt

1 Su Bardagi Un

1 Cay Kasigi Limon Suyu
2.5 Su Bardagi Seker
1/2 Su Bardagi Su

1 Dilim Limon

10 Adet Tuzsuz Fistik

Serbet icin su, seker ve 1 dilim limonu bir tagim kaynatalim. Ocaktan aldiktan sonra sogumasini bekleyelim.
Irmik, seker, yogurt, un ve bir ¢ay kasidi limon suyunu ¢irpip yaglanmis tepsiye dokelim. Onceden isitiimig
firnda 40 dakika pigirelim.

Tath finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra, tzerine sogumaya biraktigimiz serbeti dokelim. Tuzsuz fistiklarla
sUsleyelim.
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