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SAMBALI TATLISI

4 su bardagi irmik

2 su bardagi yogurt

2 su bardagi seker

1 su bardagi un

1'er paket kabartma tozu, vanilya
Ustiine badem

Serbeti igin:

4 su bardagi su

5 su bardagi seker

Derin bir kapta yogurt ve sekeri ¢irpin, Gzerine irmik, vanilya, kabartma tozu ve un ilave edin, iyice karigtirin.
Karigimi yagladiginiz firin tepsisine bosaltin.Hamurun Gzerine badem siralayin. 170 derecede kizarana kadar
pisirin. Tepsi firndan ¢iktiktan sonra dilimleyin, Gzerine soguk serbet dékin, bir tepsi ile Uzerini kapatip surubu
cekmesini bekleyin.(tath sicak serbet soguk olacak).En az 12 saat sonra servis yapin. Serbet i¢in 4 su bardagi
suya 5 su bardagi seker ilave edin. Kaynamaya basladiktan 5 dakika sonra ocaktan indirin, sogumaya birakin.
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