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SAM BALI

Ayse Tuter

3 Su bardagi irmik

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi yogurt

1,5 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

SERBETI:

3,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Limon suyu

Uzeri igin fistik veya badem

Derin bir kapta irmik, toz seker, yogurt, kabartma tozu, vanilyay! koyup iyice karistirin. Orta boy yaglanmig bir
tepsiye esit kalinlikta yayin. Uzerine fistik veya badem dizin. 180 derecelik firinda nar gibi kizarincaya kadar
pisirin. Bir tencerede sekeri, suyu, limonu 15 dk. kaynatin. Firindan ¢ikan sicak tepsinin tzerine sicak surubu
doékan. Bir guin bekletin ertesi gin uzun ince dilimler halinde keserek servis yapin.
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