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SAMBALI

2 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
20 gr. badem

Yarim bardak stt

1 corba kasig margarin
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
1/4 limon

Oval bir kaba 2 bardak irmik koyun, igine 1 paket kabartma tozu ve 1 paket vanilya koyun. Uzerine 1 bardak toz
seker, yarim bardak siit 1 bardak yogdurt ilave edin. Kabin igindeki tim malzemeyi ¢irpin, 1 gorba kasigi
margarin ile tepsinin her yerini firgca yardimiyla yaglayin. Daha Onceden hazirladiginiz harci tepsiye bosaltin ve
bir kasik yardimiyla Gzerini diizeltin, Tathinin Gzerine 20 gram bademi paylastirarak esit araliklarla dizin. Tatlyi
Onceden 180 derece isitilmig firina verin. Altin sarisi bir renk alana kadar pisirin, Serbeti icin 3 bardak soguk
suyun icine 3 bardak seker ilave edin. 1/4 adet limonun suyunu tencereye sikin ve limonun posasini da tencere
koyun. Kapagini yarim sekilde kapattiginiz serbetin iimasini bekleyip bir kepge yardimiyla yavas yavas tatlinin
Uzerine doékin. Soguduktan sonra servis yapin.
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