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SAMBALI TATLISI

2 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
Yarim su barda@ seker

1 tath kasidi vanilya

Yarim su bardagi st

2 su bardagi su (serbet icin)
2 su bardadi seker (serbet igin)

ilk olarak bir kaba irmik, un, yogdurt, sivi yag, seker, kabartma tozu, vanilya ve sitii ekleyin ve karigtirarak
yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru yaglanmisg firin tepsisine dokin ve tizerine bir ¢atal ile gekil verin.

Onceden isitilmis 180°C firinda 25-30 dakika pisirin.

Tathniz pigerken, serbet igin su ve sekeri bir tencerede kaynatin. Serbet kaynadiktan sonra 10 dakika kadar
kisik ateste kaynatin ve ocaktan alin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin Gzerine soguyan serbeti dokun.

Sambali tatlisi serbetini ¢gektikten sonra dilimleyip soguk servis yapin.
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