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SAMBALI TATLISI

2 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardagi toz seker

1 su bardag@i rendelenmis hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker
1 dilim limon

Oncelikle serbeti hazirlamak igin suyu ve sekeri bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynamaya basladiktan sonra
limon dilimini ekleyin ve yaklasik10 dakika kadar kisik ateste kaynatmaya devam edin. Serbet kivamini alinca
ocaktan alip sogumaya birakin.

Bir kaseye irmik, yogurt, sivi yag, toz seker, rendelenmis hindistancevizi, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin.
Malzemeleri iyice karigtirin.

Karigimi yaglanmus bir firn kabina dokin ve diizgiince yayin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzeri kizarana kadar pisirin. Yaklasik olarak 30-40 dakika surebilir.
Finndan ¢ikardiktan sonra, sicak olan tatliyr soguyan gerbetle islatin.

Serbetini ¢gekip iyice soduyan tatlyi dilimleyerek servis yapin. Istege bagl olarak Uzerini hindistancevizi veya
ceviz ile sUsleyebilirsiniz.
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