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SAMBALI
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Hamur:

3 su bardag irmik

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Surup:

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri icin:

0,5 su bardagi tuzsuz yer fistigi

Kalip:

Dikdortgen kalip (20x32 cm)

irmik, toz seker, soguk siit, sekerli vanilin ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin, kasik ile 1 dakika iyice
karistirin. Kaliba dékiin ve Uzerini bir tepsi ile kapatip 1-1,5 saat bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamurun Gzerini bigak ile gizerek dilimleri belirginlestirin. Her dilime 2 adet gelecek sekilde
fistiklar Gzerine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Bu arada surubu hazirlamaya baslayin. Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar

karistirin. Kaynamaya basladiginda limon suyunu ilave edin ve ocagi kisin. 10 dakika daha kaynatip ocaktan
alin.

Firindan ¢ikarip bigak ile isaretlenmis yerlerden dilimleyin. 5 dakika bekletin ve Gzerine ilik surubu dékin. Oda

sicakliina gelince buzdolabina alin. 1-2 saat beklettikten sonra servis yapin.
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