%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAMBALI

https://acunn.com

500 gr irmik

1.5 su bardagi yogurt
1.5 su bardagi seker

1,5 paket kabartma tozu
1,5 paket vanilya
Serbeti igin:

2 su bardagi su

3,5 su bardagdi toz seker
Birkag damla limon suyu
Uzeri icin:

Tuzsuz yer fistigi

Derin bir kaba irmik, toz seker, yogurt, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip ve karigtirin. Karigimi yagladiginiz
firin tepsisine bogaltin Hamurun Gzerine fistik siralayin. 200 derecede ( 40 dakika) kizarana kadar pisirin.
Serbet igin 2 su bardagi suya 3,5 su bardadi seker ilave edin. Kaynamaya basladiktan 5 dakika sonra ocaktan
indirin. Tepsi firndan ¢iktiktan sonra sicak serbeti dokiin, surubu gekmesini bekleyin. Dilimleyip servis yapin.
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