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SAMBALI

3 su bardag irmik

1,5 su bardagi yogurt

1 cay bardadi seker

1 kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat
Serbeti igin

4,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Genis bir kaba yogurt ve seker alinir iyice karistirilir. Uzeri_ne kalan diger malzemeler eklenir biraz kati kivamda
olacak. Orta boy bir cam tepsi yagdlanir (izerine bosaltilir. Uzerini diizeltmek igin eller islatilarak Uzeri iyice
duzeltilir. Kagik veya bigak yardimiyla hafifge tepsinin tabanina degmeyecek sekilde kesilecek yerleri gizilerek
belirlenir. Uzerine fistik dizilir ve dnceden isitilmig 175 derecede ki firina verilir 30 dakika alti Ustl kizarincaya
pigirilir.

Serbeti yapmak icin tencereye seker ve su alinir kaynayincaya kadar karistirilarak sekerin erimesi saglanir.
Kaynamaya baglayinca 12- 15 dakika kadar kaynatilir. Sicak serbet firindan ¢ikan sicak tatlinin Gizerine
gezdirilir. 4- 5 saat iyice Serbetini ¢cekip dinlenen tatl istenilen sekilde sisleyip servis edilir.

Not: 1 giin bekletilirse daha lezzetli olur.
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