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SAMBALI

Yarim kg irmik

1 su bardagi seker

2 su bardagi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 cay kasigi karbonat
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1 dilim limon suyu
Uzeri igin:

Fistik

Serbeti igin, su ve seker kaynatilir, birka¢ damla limon suyu sikilir, biraz kalinlaginca atesten alinarak sogumaya
birakilir.

Bir karigtirma kabinda irmik, 1 su bardagi seker, yogurt, vanilya, kabartma tozu ve karbonat iyice karigtirilir.
Finn tepsisi yaglanir ve karigim dokulir. Bu sekilde 2 saat dinlendirilir.

Sire sonunda bigakla dilimlere ayrilir, dilimlerin ortasina fistik konur.

Tepsi 180 derece firinda kizarana kadar tutulur.

Finndan ¢ikartilir, kesim yerleri tekrar kesilir. llk sicagi ¢iktiktan sonra Uzerine serbet dokuldr.

Tepsinin Uzeri 6rtilerek bir giin dinlendirilir, ertesi glin servise sunulur.
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