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SAMBALI TATLISI

Samsun il Tarim Midirliigi

2 su bardagi iri boy irmik
1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti Igin:

3 su bardag seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Malzemelerin hepsi karigtirilip borcam biiyiikliglinde yaglanmis bir kaliba dokalir. Uzerine arzuya gore
agartilmis badem dizilir veya iri kirllmis findik serpistirilir. lyice kizarana kadar 1800C[?]li firinda pisirilir. Bu arada
seker ve su kaynatilir. Kaynadiktan yaklasik 4[?]5 dakika sonra limon suyu eklenip bir tagim daha kaynadiktan
sonra alti kisilip bekletilir. Firindan ¢ikinca kaynayan surubu dokulir. Surubu tamamen gekince (tercihen ertesi
gln) istenilen sekilde kesilip servise sunulur.
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