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SAMBALI

https://www.elele.com.tr

2.5 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi stizme yogurt
1 paket karbonat
Serbeti igin:

2 su bardag toz seker
3 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
Uzeri igin:

Vanilyali dondurma
Badem

Serbeti igin toz seker ve suyu genis bir tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ilave edip 3-4 dakika daha
kaynatin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Sambali igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir tencereye alin.
Purtzsiz kivamli bir harg elde edinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Harci hafif yagladiginiz bir firin
kabina yayin. Uzerine tuzsuz fistiklari ilave edip énceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pigirin.
Soguyan serbeti sicak tatlinin lizerine dokiin. Tath serbeti tamamen ¢ekince dilimleyin. Vanilyali dondurma ve
bademle susleyerek servis yapin.
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