—

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAMBALI

6 bardak irmik

2 bardak seker

1 bardak ilik su

50 gr. margarin

1 bardak yogurt

1 tath kasigi karbonat
1,5 kg. seker

2,5 bardak su

2 kasik limon suyu

Oncelikle bir gece 6nceden 1,5 kg. seker, 2,5 bardak su ve 2 kasik limon suyu kaynatin ve surup kivamina
gelince ocaktan indirin, sogumaya birakin. Yine aksamdan 6 bardak irmik, 2 bardak seker, 1 bardak ilik su, 1
bardak yogurt ve 1 tath kasigi karbonat ile birlikte karistirin. Ertesi giin tatly yapacagdiniz tepsiyi sana margarinle
iyice yaglayin. Buzdolabinda aksamdan beri beklettidiniz irmikli karisimi yaglanmis tepsiye dékin. Avug icini
Islatip tepsiye doktiglntiz malzemelerin Uzerine bastinp dizgin hale getirin. Firina sirmeden 6nce bigakla
istediginiz sekilde kesin.180 derecelik firinda 30-35 dk. pigirin. Uzeri kizarinca firindan ¢ikarin ve soguk serbeti
hemen Uzerine dokin. Serbeti cekene kadar bekletip servis yapin.
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