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SAMBALI TATLISI (iZMIR)

3 su bardag irmik

1,5 su bardagi yogurt

1 cay bardadi seker

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
Serbeti igin:

4,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Genis bir kapta yodurt ve irmigi karigtiriyoruz. Uzerine kalan diger malzemeleri ekliyoruz. Cam bir tepsiyi
yagliyoruz ve Uzerine harci bogaltiyoruz. Kagik yardimiyla hafifge tepsinin tabanina degmeyecek sekilde
kesilecek yerleri giziyoruz. Uzerine fistik diziyoruz ve 6nceden isitilmig 175 derecedeki firinda pisiriyoruz. Serbeti
icin; seker ve suyu bir tencereye koyuyoruz, 12- 15 dakika kadar kaynatiyoruz. Tepsiyi firndan ¢ikarinca sicak
hamurun Uzerine sicak serbeti doklyoruz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.07.2021
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