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SAMBALI (iZMIR)

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag@i irmik

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya
Serbeti igin:

3,5 su bardagdi toz seker
3 su bardagi su
Suslemek igin:

1 su bardag st

1 paket krem ganti
200 gram findik

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin.

Yogurt, irmik, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin, kek kivaminda iyice karigtirin.
Yaglanmis firin tepsisine dokutp 180 derece isitiimig firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
Diger tarafta serbetini hazirlayin.

Hamur da serbet de Ilikken Gzerine gezdirin.

Soguyunca dilimleyip izerini krem santi ve findikla sisleyip servis yapin.
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