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SAMBABA

MALZEMELER

Un 3 su bardag

Kuru pakmaya 2/3 dolu ¢gorba kasig!
Sat (ihk) 1250 gr.

Yumurta 4 adet

Vanilya 2 tath kasig

Toz seker 3 - 3/4 bardak

Tuz 1/2 gay kasigi

Margarin 150 gr.

Su 3,5 su bardagi

Limon suyu 10-15 damla

Cilek 250 gr.

Krema 150 gr.

Kayisi marmelat

Gam fistigi (dogranmig) 1 tath kasigi

YAPILISI

Mayay! ilik sut icinde eritin. Ortasini cukur sekilde actiginiz unun ortasina dékiin ve 10 dakika kadar bekletin. Bu
arada bir Borcam tencerede yumurtalari sekerle ¢irpin. Vanilyayi, tuzu ve erimis margarini de katin, ¢irpmaya
devam edin ve bu karigimi mayali una karigtirin. Yumusak bir hamur geklini alincaya kadar yogurun ve Borcam
dilimli kek kabinin yarisini gegmeyecek sekilde bosaltin. Uzerlerini értlip sicak bir yerde iki kati kabarincaya
kadar bekletin. 200 derecede isitiimis firinda 30 dakika pisirin. Dider tarafta seker, su ve limon suyunu
kaynatarak surubu hazirlayin. Sambabalarin tizerine dékin ve Uzerini kapatarak bes dakika bekletin. Sismeye
baslayinca bir bagka Borcam kaba alt Ust edin. Yeterince surubu ¢ekip sisince kabin disina alin ve sogutun.
Soguyunca Uzerine kayisi marmelati slrin. Taze gilek ve kremayla susleyin. Samfistii serpin ve servis yapin.
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