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SAMBABA TATLISI

250 gr.un

3 adet, yumurta

50 gr. pakmaya

50 gr. tereyadi

biraz tuz

1 cay kasigi un sekeri
750 gr. seker

200 gr. kaymak

1 limon

1- Unu bir tencereye eleyiniz.

2- Unun ortasini agip pakmaya koyunuz.

3- Unun Gzeri ¢atlayinca 3 yumurta, tuz, 1 ¢ay kasigi un sekeri koyup su ile yogurarak boza kivaminda bir hamur
yapiniz.

4- Elle ¢arpa, carpa yogurarak hamuru 6zlegtiriniz.

5- Biraz yogurunca 50 gr. erimis yagdi koyup tekrar ¢arpa ¢arpa yodurarak yagi yediriniz (yad! koyduktan sonra
fazla yogurmayiniz yag acir).

6- Tencerenin tUzerine nemli bir bez drtlip hamuru 1lik bir yerde mayalanmaga birakiniz.

7- Hamur mayalanirken baba tatlisi kaliplarini iyice saglayiniz.

8- Kaliplara hamuru yariya kadar koyunuz.

9- Kaliplari 1lik bir yere koyup tekrar hamuru mayalandiriniz.

10- Mayalanan kaliplan énceden isitilmis finna koyup altini Gstiini pembe renkte pisiriniz.

11- Sekeri temiz bir tencereye koyup sekerin tstlini 4 parmak gececek kadar su koyup kaynatiniz.

12- Seker eriyinceye kadar karistirip sonra karistirmayiniz.

13- Bir tasim kaynayinca 1/4 limon sikiniz.

14- Sonra serbeti kaynatarak biraz koyulastiriniz.

15- Koyulasan serbeti kepge tatlilarin tzerine dékinuz.

16- Tathlar soguyunca kaymag birer parca tatlilann tzerine koyup servis yapiniz.
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