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SAMBABA

3 su bardagi un

1250 mililitre 1k st

2 tatl kagig vanilya
Yarim ¢ay kasigi tuz
3,5 su bardagi su

250 gram cilek

Kayisi marmeladi

2/3 dolu ¢orba kasigi kuru maya
4 adet yumurta

3+3/4 bardak toz seker
150 gram tereyagi
10-15 damla limon suyu
150 gram krema
Antepfistigi (kiyilmig)

Mayay! ilik sut iginde eritin. Gukur sekilde agtiginiz unun ortasina dokiin ve 10 dakika kadar bekletin. Bir kasede
yumurtalar sekerle ¢irpin. Vanilyayi, tuzu ve erimis tereyagini da katarak, ¢irpmaya devam edin ve bu karigimi
mayali una ekleyin. Yumusak bir hamur seklini alincaya kadar yogurun ve karisimi minik kek kaliplarina,
kaliplarini yarilarini gegmeyecek sekilde dékin. Bu halde Ustlerini drterek sicak bir yere yerde iki kati
kabarincaya kadar bekletin. 200 dereceye isitiimis firnda 30 dakika pigirin.

Diger tarafta seker, su ve limon suyunu kaynatarak surubu hazirlayin. Sambabalarin Gizerine dokiin ve Ustlerini
kapatarak bes dakika bekletin. Sismeye baslayinca bir tepsiye alt Gist edin. Surubu yeterince ¢ekip sisince kabin
digina alin ve sogutun. _

Soguyunca Uzerine kayisi marmeladi sUriin. Taze ¢gilek ve kremayla sisleyin. Istege gore antepfistigi serperek
servis yapin.
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