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SAMANDAG TOSTU (HATAY)

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 dilim somun ekmegi (veya tercihe gére baska ekmek)
3-4 dilim domates

4 dilim sucuk

2-3 dilim salam

2 dilim kagar peyniri

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi zeytinyagi

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi pul biber

1 dis sarimsak (istege bagl)
1 samandag biberi

Bir kasede biber salgasi, zeytinyagi, kekik ve pul biberi karigtirarak 6zel sosu hazirlayin. Dilerseniz i¢erisine
ezilmis sarimsak da ekleyebilirsiniz.

Somun ekmegini ortadan ikiye ayirin ve her iki parganin i¢ yliizeyine hazirladiginiz biber salgali sosu surin.
Ekmegin Gzerine dilimlenmis sucuk, salam, domates ve kasar peynirini yerlestirin. Malzemeleri Ust Uste dizerek
tostu dolgun hale getirin.

Tost makinesini isitin ve hazirladiginiz tostu tost makinesinde 4-5 dakika kadar, digi ¢itir ¢itir olana kadar pigirin.
Kasar peyniri iyice eriyip, sucuk ve salam hafifce kizarana kadar pisirme islemine devam edin.

Tostunuzu sicak sicak dilimleyip servis edin. Yaninda tursu veya bol yesilliklerle birlikte lezzetini artirabilirsiniz.
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