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SAM TATLISI

1 su bardagi irmik

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi un

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi yer fistigi
Surubu igin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Derin bir kaba un, irmik ve yogurdu koyunuz. Limon suyunda eritilmig karbonati katip hepsini karigtiriniz.
20-25 cm. ¢apindaki tepsiyi yaglayip unlayarak karigimi muntazam yayiniz. ki parmak ara ile enine ve boyuna
fistik yerestiriniz. Orta hararetli firnda agik pembe renkte pigiriniz.

Sekerin Uizerine 2 su bardagdi su koyup 10 dakika kaynatiniz. Pigip sogutulmus hamura kaynar olarak surubu
dékiniz. Surubun gekince dilimlere keserek tatli tabaklarina koyunuz.

ML® Hurmacik icin tiklayin
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