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SAM TATLISI

2 Su Bardagi Sulu Yogurt
1 Su Bardagi Toz Seker
500 Gram Irmik

1 Su Bardagi Un

1 Tath Kagi§i Karbonat
1 Paket Vanilya

Yer Fistigi

Serbeti Icin

4 Su Bardagi Toz Seker
5 Su Bardagi Su

2-3 Damla Limon Suyu

ilk dnce serbeti hazirlayalim.

Bir tencere su ve toz sekeri koyup orta ateste kaynatalim.

Kaynadiktan sonra 15 dakika sonra limon suyu damlatalim ve 5 dakika daha kaynatalim.
Sogumasi igin bir yere kaldiralim.

Karistirma kabina yodurdu, irmigi, unu, toz sekeri ve vanilyayi koyup karigtiralim.
Dikdortgen bir tepsiyi yaglayalim ve tatli hamurumuzu dokelim.

Uzerine yer fistiklarini dizerek, 20 dakika bekletelim.

175 dereceli firinda alti ve Ustl kizarana kadar pisirelim.

Pistikten sonra 5-8 dakika Ilik serbetini dokelim.
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