Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAM TATLISI

2 su bardag irmik (350 gr)

1,5 su bardagdi un (200 gr)

1 su barda@i yogurt (200 gr)

1 su bardagi toz seker (200 gr)
2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Kabuksuz yer fistigi

Serbet igin

2 su bardag seker (400 gr)

2 su bardagi su (500 ml)

Birkag damla limon suyu

IIk 6nce serbeti hazirlayin. Su, seker ve limon suyunu bir tencerede 10-12 dakika kaynatin. Ocaktan alip
sogumaya birakin.

Yogurdu ve toz sekeri karistirin. Pakmaya Hamur Kabartma tozunu, Pakmaya Sekerli Vanilini, irmigi ve unu da
ekleyip karigtirin. )

Cam bir firn kabini yaglayip karisimi kaba bosaltin. Uzerine aralikli olarak ve siralar halinde yer fistiklarini dizin.
Onceden i1sinmig 1800C firinda (izeri iyice kizarana kadar yaklasik 40-45 dakika pisirin.

Tathyi firndan alip sicakken dilimleyin ve serbeti iizerine gezdirin. Birka¢ saat dinlendirip servis edin.
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