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SAM TATLISI (HATAY)

https://www.sabah.com.tr

1 kg irmik

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

3 cay kasigi karbonat

4 yemek kasig| pekmez
Sam fistigi

Serbet igin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

Ince dilim limon

Genis bir kapta sekeri ve suyu ¢irpin.

Igerisine su ve irmik ekleyip iyice ¢irpin.

Cam firn kasesinin altina 2 yemek kagigi pekmez striin.

Uzerine karigimi dékin. Karigima aralikli olarak sam fistigi dizin.

Geri kalan 2 yemek kagsigi pekmezi sam tatlisinin Gzerine suriin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda tizeri kizarana kadar pigirin.

Ik sicaginin gikmasi icin bekleyin ve dikddértgen dilimler halinde kesin.
Hazirlayip sogumaya biraktiginiz serbeti ilk sicagi ¢ikan tatliya dékan.
Tathnin serbetini cekmesi igin bekleyin.

Sam tatlisi tarifi hazir.
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