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SAM TATLISI (HATAY)

Hatay Valiligi
Hatay Mutfak Kultird ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

1 bardak irmik

1 bardak yogurt

1 bardak un

1 bardak sivi yag

1 bardak toz seker
1 bardak dogranmig ceviz
1 gorba kagigi targin
Sirasi Igin:

2 bardak seker

1 bardak su

1-2 damla limon

Irmik, yogurt, un, sivi yag, targin ve seker kanigtirilarak harg haline getirilir. Tepsinin tabani ince bir tabaka
seklinde tahin ile kaplanir. Uzerine hazirlanan harg bir kat yayilir. Uzerine cevizler bir tabaka halinde yayilir.
Bunun Gizerine kalan harg yerlestirilir. Uzeri tahinle kaplanir. Uzeri kizarincaya kadar firinda pisirilir.

Sirasi: Seker ve su kaynatilarak sira haline getlrlllr igine 1- 2 damla limon damlatilir. Akigskan bir hale gelince
ocaktan indirilir. Soguk sira sicak tatlinin tGizerine dékuldr. Ya da tath soduk sirasi sicak olmalidir.

Sirayl emen tatl baklava dilimi seklinde kesilir.
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