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SAM TATLISI (DENiZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi un
Yarim ¢ay bardagi yag
1,5 cay bardagi irmik

2 yumurta

Vanilya

Kabartma tozu

Geyrek ¢cay bardag siit
Geyrek gay bardadi pekmez
Badem

Serbeti Igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker
Yarim limon suyu

2 yumurta seker ile ¢irpilir. Yag, yogurt, stt, pekmez, kabartma tozu ilave edilir ve karigtirilir. irmik ve un
eklenerek cirpilir. Yaglanmis firin tepsisine dokullr. Uzeri fistik veya badem ile stislenir. Onceden isitilmis 170
derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir. 2 su bardag! seker ve 2 su bardagi su ile serbet kaynatilir. Pigen
malzemenin Uzerine serbet soguk doékulir. Soguk olarak servis yapillir.
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