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SAM SUTLACI

MALZEMELER

1/2 gr damla sakizi

350 gr piring

1/4 litre sUt

Surup igin:

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 su bardagi toz seker
1/5 bardak su

HAZIRLANISI

Pirinci ayiklayip, yikadiktan sonra sltle birlikte koyu bir lapa haline gelene dek sik sik karistirarak pigirin. Pirince,
doévip, toz haline getirdiginiz sakizi katip, karigtirin. Bu karigimi servis yapacaginiz kaselere iki parmak
kalinliginda bosaltip, sogumasini bekleyin. Bu arada surubu hazirlayin. Seker ve suyu koyu bir surup haline
gelene dek kaynatin. I¢ine limon suyunu ilave edin. Bir tasim kaynattiktan sonra surubu sodutun. Sitlaci Gzerine
dokUp servis yapin.

ML® Bagdat Sutlaci (gorsel)
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