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SAM SEKERI

240 gr (1 su bardag) seker

1/2 su bardagindan biraz fazla su

1/2 limonun suyu

125 gr (1 su bardagdi) kakao

180 gr (1 su bardagi) ceviz (dévilmus)

60 gr (1/3 su bardagi) badem (dévilmiig)

60 gr (1/3 su bardagi) kuru Gztm

60 gr (1/3 su bardag) limon kabugu sekerlemesi (ince kesilmig)
60 gr (1/2 su bardagdi pudra sekeri

Seker ve suyu buyUk bir tenceye koyup, agir ateste seker eriyinceye kadar karistiriniz. Atesi yikseltip, seker
agda kivamina gelinceye kadar kaynatiniz. (Soguk suya damlatilan sekeri parmaklariniz arasina alip
cektiginizde, iplik haline gelmelidir.) Limon suyu, kakao, ceviz, badem, (ztim ve limon kabugu sekerlemesini
ekleyiniz.

Atesi orta sicaklija getirip srekli karigtirarak, karisim katilagincaya kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, 5
dakika sogutunuz.

Tezgaha pudra sekerini serpiniz. Kakaolu karigimi tancereden pudra sekerinin Ustlne kaziyarak ¢ikariniz.
Ellerinizle karisimi 4 santim kaliniginda ve 40 cm uzunlugunda bir rulo haline getirerek, bir kenarda ilinmaya
birakiniz.

linmis ruloyu aliminyum kagida sarip buzdolabinda 1 saat, katilasincaya kadar sogutunuz. Ruloyu
buzdolabindan alarak, aliminyum kagidi ¢ikarip atiniz. Ruloyu keskin bir bigakla 1,5 cm'lik dilimlere kesip,
dilimleri bir servis tabadina dizerek, servis ediniz.

Not: Klasik bir Ortadogu tatlisi olan Sam sekeri aliminyum kagida sarilip birkag hafta saklanabilir.
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