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SAM KEBABI (PATATESLI) (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Kiymanin igine sogan rendelenir. Uzerine toz biber, tuz, salga konulur. Maydanoz dogranir. Bunlar hep birlikte
yogrulur. Daha sonra bu hargtan alinan hamurdan kéfte yapilir. (Harcin birbirini tutmasi igin az miktarda [?] bir
tutam [2] un katilip yogrulmasi gereklidir.)

Hazirlanin bu koéfteler tavada yadda kizartilir. Bu kéfte kizartiimadan dnce halkalanarak dilimlenen soyulmus
patatesler sivi yagda kizartilir. Sam kebabi ve kizartilmig patatesler birbirine karistirilarak servis yapilir.
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