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KABAKLI SAM KEBABI (MALATYA)

1/2 kg. kabak

2 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

5-6 yemek kasigi un

1 su bardagi kizartma yag!

Kabak yikanir hazirlanir, genis bir kaba rendelenir. icerisine yumurta, un, tuz karabiber ve kabartma tozu ilave
edilerek iyice karigtirilir.

Diger tarafta bir tavaya yag koyularak isitilir. Isinan yagin icerisine hamurdan birer kasik konularak kizartilir.
Kagit yayilmig bir tepsiye ¢ikarilir. Hepsi tamamlandiktan sonra servis tabagina alinir, maydanozla siislenir.
Istege bagh olarak sicak-soguk servis yapilir.
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