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SAM DURUMU (SURIYE)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin;

125 gr tereyagi veya margarin
2 adet yumurta (birinin sarisi Uzerine)
Yarim ¢ay bardagi irmik

6 yemek kasigi pudra sekeri

1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Serbeti igin;

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su (500 ml)
Birkag damla limon suyu

Uzeri icin;

Yumurta sarisi

Serbeti icin tencereye su ve sekeri alarak karistiralim ve kaynamaya birakalim.

15 dakika kadar kaynattiktan sonra limon suyunu ekleyelim ve 3-4 dakika daha kaynatalim. Ardindan ocaktan
alarak sogumaya birakalim.

Hamuru icin yogurma kabina tereyag@i, yumurta, pudra sekeri, irmik, kabartma tozu, vanilya ve unun bir kismini
alarak yogurmaya baslayalim. Unu yavas yavas ekleyerek yogurmaya devam edelim.

Hafifce unladigimiz tezgaha hamuru alalim ve sdyle bir toparlayalim. Ardindan hamuru 4 esit pargaya bélelim.
Parcalardan birini tekrar toparladiktan sonra avucumuzda ileri geri hareket ettirerek uzun bir rulo haline
getirelim.

Diger parcgalara da ayni islemleri uygulayarak rulo haline getirelim. Rulolarimizin hepsinin ayni kalinlikta ve ayni
boyda olmasina dikkat edelim.

Hepsini birden énce ortadan ikiye sonra birbirine esit 6 parca olacak sekilde dilimleyelim.

Tatllarimizin her birini firin tepsimize aralikli olarak dizelim. bu 6lgtilerle 24 adet Sam dirimi elde edebilirsiniz.
Uzerlerine ayirdigimiz yumurta sarisini bir firga yardimiyla sirelim.

Tatimiz artik firina girmeye hazir. Onceden isittigimiz 180 derece firinda 25-30 dakika kadar pisirelim.

Sdrenin sonunda glzelce kizaran Sam dirimlerini firindan alalim.

Serbetlemek igin uygun bir kaba yerlestirelim.

Soguk serbeti ilk sicaklidi ¢ikan tathmizin Gzerine gezdirelim. Bu sekilde serbetini iyice ¢ekinceye kadar tathmizi
dinlendirelim.

Dilerseniz arada tatlilari ters gevirerek her tarafinin serbeti glizelce gekmesini saglayabilirsiniz.

Birkag saat serbet i¢erisinde dinlendikten sonra Sam dirima tathimiz artik servise hazir. Uzerine istege bagli
olarak toz fistik serperek servis edebilirsiniz.
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