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SAM BOREGI (BATMAN)

Hamuru icin:

1 su bardagi un

Yarim su bardagi su

1 gcay kagigi tuz

Iciigin:

150 gram kiyma

Yarim kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Yarim ¢ay kasigi tuz

Hamur malzemelerini bir kaba koyunuz ve iyice yogurunuz 20 dakika beklerken igini hazirlamaya baglayiniz.
Sogani ve sarimsagi yagda kizartiniz tizerine kiymayi koyup kizartmaya devam ediniz daha sonra baharatlar
ekleyip ocaktan aliniz. Igi sogumaya birakiniz.

Hamurdan ufak pargalar alip elinize agtiktan sonra oklava ile inceltiniz sogumus harci igine yerlestirip bir
kenarini diger kenarina getirip Uzerini kapatiniz.

Bittikten sonra derin bir tava da bol yag koyunuz kizaran yaga borekleri atiniz dilerseniz sa¢ tava ocaklarinda da
daha kolayca yapabilirsiniz.
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