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SALZBURG BOMBASI

260 gr bitter ¢ikolata

125 gr tereyag

1 su bardag seker

4 adet yumurta

1 cay kasig vanilya

4 su bardagi un

1/2 gay kagi§i tuz

170 gr sutll gikolata

1/4 su bardagi Antep fistigi

Firininizi 6nceden 180C[?2de 1sitin. 20 cm[?]lik kare bir pigirme kabini yaglayip, kabin biitiin kenarlarindan 5’er
santim digari sarkacak sekilde parsémen kagidi serin.

Tereyagini ve bitter ¢ikolatayr benmari usuli eritin. Oda sicakligina gelmesini bekleyip ardindan sekeri ekleyin
ve girpin.

Teker teker yumurtalari ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Ardindan vanilyayi ekleyin ve karigtirin.

Un ve tuzu ¢ok karistirmamaya 6zen gostererek bu karisima ekleyin.

Firnn kabina bosaltip Gzerini spatula yardimiyla diizleyin ve 35-40 dakika pisirin.

Finndan alip oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Sutlh gikolatay benmari usuli eritin ve 5-10 dakika bekleyin. llik gikolatay brownienin tzerine dékin. Tepesine
de fistiklari serpistirin ve gikolatanin sertlesmesi igin buzdolabinda bekletin. Soguk servis yapin.
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