B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
- _i

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Emine Beder

Malzemeler

1 yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 paket margarin veya tereyagi
5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

1 corba kasigi kakao
1/2 su bardagi seker
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1/4 limon suyu

SALYANGOZ TATLISI

Hamur yoguracagimiz kabin iginde yumurtayi, yogurdu, eritip soguttugumuz tereyagi veya margarini ekleyip
¢irpalim. Igine unu, kabartma tozunu, vanilyalar ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru 2 esit pargaya
ayirarak yarisina kakao ilave edip bir kez daha yoguralim. Beyaz hamuru 1/2 cm kalinliginda acalim. Kakaolu
hamuru da 1/2 cm. kaliniginda agalim. Beyaz hamurun Uzerine kakaolu hamuru yerlestirelim. Hamurlari birlikte
rulo yaparak saralim. Hamur rulosunu 1/2 cm. eninde dilimler halinde keselim. Salyangoz seklindeki hamurlar
isitilmig 190° C 1sili firnda altlar Gstleri pembelesene dek pisirelim. Firindan alir almazizerine énceden
hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Serbeti icin sekeri, suyu, limon suyunu, 1 dk. kaynatip atesten

alarak iyice sogutalim.
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