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SALYANGOZ KREP

3 adet marul veya bebek ispanak yapragi
4 dilim dana jambon

4 dilim cheddar peyniri

4 adet kornison tursu

4 sap Frenk sogani

3 yemek kasigi krem peynir
2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

30 garam margarin

Un, st ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalar ekleyin biraz daha ¢irpin. Kek hamurundan
daha akici bir kivamda hamur edin. Teflon tavaya 1 ¢ay kasi§i kadar yagd koyup eritin. Tavaya 1 kepge hamuru
dobkerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Krep hamuru bitene kadar bu islemi yapin. Kornigonu
verev kesin. Hazirlamis oldugumuz krepten, dana jambondan, ¢edar peynirinden, marul/bebek 1spanaktan ince
dikdoértgen dilimler ¢ikarin. 2 par¢a krepin bir ylziine krem peynir siriin. Krem peynirli ylizeylerin birine
jambonu, birini marul/ispanadi yapistirin. Araya da ¢edar peynirini ekleyerek sandviclestirin. Hazirladiginiz
dikdoértgenleri spiral seklinde sarin. Kesmis oldugunuz kornison pargasina (gerekirse minik bir parga kirdan
kullanarak) resimdeki gibi birlestirin. Frenk sodanlarindan da kirdan gegirerek salyangozun antenlerini yapin ve
kornisona saplayin.
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