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SALTANAT PILAVI

250 gr kiyma

1 yumurta

1 fincan galeta unu
1 kuru sogan

2 su bardagdi piring
2 havug

3 kok 1spanak

Koéfte malzemelerini karistirilip yogurularak minik minik kofteler hazirlanir. Minik kéfteler kizgin yagda veya
firnda pigirilir. Pilavimizi da 3 su bardagi su ile pigiriyoruz. Havug ve ispanagimizi da ayri ayri
soteliyoruz.Pilavimizi ikiye bollyoruz. Bir kismini ispanak ile karigtirlyoruz. Kalan pilavida soteledigimiz havug ile
karistiriyoruz. Kek kalibinin dibine kizartiimig kofteler yerlestirilir. Uzerine havuglu pilav en Uste 1spanakli pilav
karisimi konulur ve bastirilir.Servis tabagdina ters gevrilip servis yapillir.
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