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SALTANAT BOREGI

4 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

250 gr kiyma

1 corba kasigi kus Gzima
1 ¢orba kasigi antep fistidi
1 ¢corba kasigi cam fistig
1 ¢corba kasigi badem

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Once i¢ hazirlanir; tereyagi ve kiyma 10 dakika kavrulur, sonra diger malzemeler katilir ve 10 dakika daha
kavrulur, sogumaya terk edilir. Stt, yumurta ve siviyag bir kapta girpilir. llk yufka serilir Gzerine sivi karigim
sUrdldr. Ikinci kat konur, sivi karisim surtlir ve 8 Giggen parcaya kesilir. Kenarina i¢ konur, sajdan ve soldan
kapatilir, rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Diger yufkalar da aynen hazirlanir. Kalan sivi karigim Gzerine
sUrdlir. 185 derece firnda kizarana kadar pigirilir.
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