B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SALSA VERDE SOSLU BIFTEK SANDVIC

Malzemeler

2 dis sarimsak

1 demet maydanoz

2 demet nane yaprag!

Y2 demet feslegen yapragi

5 ¢orba kasi§i zeytinyad

2 tath kasig kapari

Y2 limon suyu

2 ¢orba kagi§ UzUm sirkesi

4 adet cok ince dévilmus biftek
4 buyUk parca sandvi¢ ekmegi (arzu ettiginiz ¢esidi kullanabilirsiniz)
tane karabiber, tuz

1 adet salatalik

Yapiligi

Salsa Verde Sosu hazirlamak igin; sarimsak, maydanoz,feslegen, nane yapraklari, 4 gorba kasigi zeytinyadi ve
tane karabiberleri Arzum Robby multi robotta ¢ekin.

Karisima kapari, limon suyu ve sirkeyi ekleyip ¢atal ile iyice karistirin. Tuz ile tatlandirin.

Kalan 1 ¢orba kasigdi zeytinyagi ile biftekleri yaglayin ve 1zgarada pisirin.

Biftekler piserken sandvi¢ ekmeklerinizi de Arzum Tostcu tost makinesinde kizartin.

Kizarttiginiz ekmek dilimlerine salsa verde sosu sirln.

Salataliklar dilimleyin. Salsa soslu ekmeklerinizin Gzerine dnce salatalik dilimlerini, sonra da pisirdiginiz
biftekleri koyun ve servis yapin.
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